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TOUS LES
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CONNU DANS LE MONDE ENTIER POUR SES CHATEAUX,
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DECOUVRE LES METIERS DES PROFESSIONNELS
DE L’'HOSPITALITE EN REGION !
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I’HOTELLERIE-RESTAURATION-TOURISME, €’EST AUSSI :

EN REGION CENTRE-VAL DE LA REGION PAR AN EN REGION

+ DE 7 500 ENTREPRISES LE 2¢ PLUS GROS EMPLOYEUR +DE 7000 RECRUTEMENTS
DE LOIRE

SANS EXPERIENCE ET ~

| POUVOIR COMMENCER
FINIR CHEF D’ENTREPRISE

DES METIERS ACCESSIBLES UN SALAIRE MINIMUM
PARTOUT DANS LE MONDE! PLUS ELEVE QUE DANS

D’AUTRES SECTEURS
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SUIS TON PROPRE CHEMIN

ET DECOUVRE CE QUE
L’HOTELLERIE-RESTAURATION-TOURISME
PEUT T'APPORTER!!

o DECIDAY
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OU EN ES-TU ?
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CONNAITRE DAVANTAGE

MOBILE LES METIERS QUI RECRUTENT \ :
DANS LA REGION ‘
ﬂ:lg SFI e EMPLOYE DE RESTAURANT H/F
- L'aventure - La routine e CUISINIER H/F
- Le travail - Le travail PEU MOBILE -
i e RECEPTIONNISTE H/F
d’'équipe solo
- Parler aux e EMPLOYE D’ETAGE H/F
gens JE VEUX PASSER e MEDIATEUR-GUIDE H/F
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FAIS TA PROPRE LISTE!
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QUELS METIERS
SELON MES GOUTS ?
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DIPLOMEE DANS C'EST QUOI UN BON IL EST EN

LE TOURISME, PROFESSIONNEL ? ALTERNANCE,

ELLE RACONTE. UNE RECRUTEUSE C’EST UNE
DIT TOUT ! EVIDENCE !
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POUR PREPARER

UN DIPLOME DANS
L'UNIVERS

DE L'HOTELLERIE-
RESTAURATION-
TOURISME, TU AS LE CHoOIX
ENTRE 2 STATUTS.
DECOUVRE-LES ET IDENTIFIE
CELUI QUI EST FAIT POUR TOI!
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LE STATUT SCOLAIRE

C’EST QUOI ? i
- Tu es éléve ou étudiant(e).

- Tu suis des cours au lycée, mais tu
découvres I'’entreprise lors de
périodes de formation en milieu
professionnel (PMFP), sous forme
de stages.

COMMENT CA SE PASSE ?

Tu dois faire 6 a 8 semaines de
stage dans I'année et, le reste du
temps, tu suis des cours au lycée.

ou~? b

Tu es inscrit(e) dans un lycée
professionnel.

POUR QUI ?

Pour les jeunes,
dés 15 ans.

- ETSION
JOUAIT?
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LE STATUT SALARIE

(apprentissage)

C’EST QUOI ?

- Tu es salarié(e).

- Tu sighes un contrat avec une
entreprise tout en suivant des cours
au centre de formation d'apprentis
(CFA) ou au lycée professionnel.

COMMENT CA SE PASSE ?

Tu passes 35 semaines par an en
entreprise. Tu alternes donc chaque
mois entre 1 semaine de cours au
CFA ou au lycée professionnel

et 3 semaines en entreprise.

ou ?
Tu es inscrit(e) dans un CFA ou

dans un lycée professionnel.

POUR QUI ?
Pour les jeunes,
de15a 29 ans.

Et méme au-dela
dans certains cas.

RETROUVE ICI 3 JEUX QUI TE FERONT DECOUVRIR L'UNIVERS
DE L’'HOTELLERIE-RESTAURATION-TOURISME AUTREMENT.

Pour des jeunes
motivés par
les études
supérieures
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@ ; MENTION COMPLEMENTAIRE
Cuisinier en dessert de restaurant - Accueil / Réception

9 LICENCE PRO
Management des unités Employé Barman - Sommellerie
de restauration a théme : A : TR

BTS : BREVET PROFESSIONNEL

Arts de la cuisine - Arts du service et
commercialisation en restaurant
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MISE A NIVEAU
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restauration
= = S : I CAP
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GENERAL OU @ .
TECHNO STHE Cuisine ou 2
Sciences ot Commercialisation CAP
Hors STHR technologies ehoprions Cuisine ou Commercialisation
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(en 2 ou 3 ans)
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<<< LAISSE TOI GUIDER PAR LE MAITRE DES CLEFS ET EXPLOI—'?;:_AVEC Y

) LES MgTIEPS DE L'HOTELLERIE-RESTAURATION- TOURI,SME I

— | Le projet « Un métier a la clef » est porté par I'UMIH Centre-Val de Loire et le Campus
des métiers et des qualifications d'excellence Patrimoines, Métiers d'Art et Tourisme
(PatMAT) dans le cadre de la démarche partenariale « A Table pour I'emploi » pour
la promotion des métiers de I'hétellerie-restauration-tourisme lancée dans le Loir-et-Cher
en 2018 sous le pilotage de I'Etat, de la Région Centre-Val de Loire et de 'UMIH 41.
Soutenu par les professionnels, les acteurs de la formation et les prescripteurs
de I'emploi en Centre-Val de Loire, il s'inscrit dans une opération régionale
dont I'objectif est de faire évoluer les représentations des métiers liés a « I' hospltallte ».

|

— L!'UMIH Centre-Val de Loire est le principal organisme patronal représentant le secteur CHRD
(cafés - hotels - restaurants - discothéques). Son réle quotidien est la promotion et la défense
des intéréts des professionnels, que ce soit au niveau départemental, régional, national ou

international, auprés des pouvoirs publics.

— Le Campus’des métiers et des qualifications d'excellence Patrimoines, Métiers d'Art et Tourisme (PatMAT) s
est un réseau d'acteurs de la formation, du monde économique et des institutions structuré autour des filieres =
métiers d'art, maroquinerie, patrimoines, tourisme, hotellerie-regstauration, alimentation et paysage. |
Son objectif est d'apporter une réponse adaptée, concrete et rapide aux mutations des métiers par Ia promotlon
de ces filieres et I'adaptation de l'offre de formation en Centre—VaI de Loire. f
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Opération’soutenue par I'Etat dans le cadre de I'action « Territoires d'innovation pédagogique » du programme d'investissements d'avenir (PIA) opéré par la Caisse des dépots.
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